Buffetvorschlage 2024 — gultig ab 20 Personen
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- 69,60 € pro Person -
M’Q/’/fzfa/’/

Pikante Hackfleisch-Ananas-Suppe
Schweinemedaillons in Zwiebel-Senfhulle, auf Bohnen-Champignongemuse

Involtini von der Truthahnbrust, gefiillt mit herzhafter Schinken-Gorgonzolafarce,
auf Gemuse-Kartoffelbett

Lachsfilet auf Apfel-Lauch-Currybett, Zitronen-Kokos-Sauce

Krauterkartoffeltaler, Basmati-Wildreis

Kalbted

Sachsische Wurst- und Schinkenspezialitaten
Matjeshéckerle auf Apfelring
Gerauchertes Forellenfilet mit Meerrettich auf Tomate
Ké&sebrett bunt garniert
Hackepeter
Brot und Brotchensortiment

Butter und Schmalz

Sﬂéﬁ’/

Kartoffelsalat
Champignonsalat
Hirtensalat
Gurkensalat

Tomatensalat

LDesserts

Orangenterrine mit Mohnschaum
Eierkuchen mit Waldfruchtfullung

Rotes Beerenragout mit Vanillesauce
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Buffetvorschlage 2024 — gultig ab 20 Personen

Vj&fﬂ&f@é Bufet

- 72,15 € pro Person -
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scharfes Tomaten-Kokosstuppchen
Gemuse-Bulgur-Frikadelle auf Tomaten-Paprikaragout
Sesam-Tofuschnitzel auf fruchtigem Currygemuise
bunter Kartoffel-GemusespieB mit rahmigem Parmesan-Spinat
gebackene Zucchini-Késerollchen dazu Aioli
geftllte Champignons auf Sahne-Lauchbett

Krauter-Knoblauch-Kartoffeln, Rote-Linsen-Gemiise mit Kokosreis, Tagliarini

Kalbted

Antipasti
Frischkaseterrine mit Walnuss Pesto
bunt garnierte Kasespezialitaten vom Holzbrett
geftllte Eier
Tomaten mit Mozzarella, Basilikum und Balsamico
Hirtensalat, bunter Reissalat, Champignonsalat

Brot und Brotchensortiment

Dessert

Kokos-Panna Cotta
marinierter Obstsalat

hausgemachtes Beerenragout mit Vanillesauce
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Buffetvorschlage 2024 — gultig ab 20 Personen
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- 71,30 € pro Person -
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Klare Tomatensuppe mit Julienne vom Wurzelgemuse und GrieBkloBchen
Medaillons vom Schwein mit Bacon und Gorgonzola, auf Champignon-Spinatbett
Hahnchenpfanne mit Zucchini und Paprika, in Basilikum-Sahne-Sauce
Heilbuttfilet im Serranomantel auf mediterranem Kartoffelbett
Muschel-Garnelen-SpieB mit Tomaten-Fenchelgemuse
Gemuise-Spinat-Strudel, gratinierte Tomate, geftllte Champignons
Gemuse-Bulgur, Kurkumareis, Bandnudeln, Rosmarinkartoffeln
Mojosauce, Aioli

7@%&’//

Antipasti
Carpaccio mit Balsamico und geriebenen Hartkase
Vitello Tonnato (Kalbsfleisch in Thunfischsauce)
Spanischer Serrano mit Ziegen-Frischkése
Mozzarella-Oliven-Chorizo-Spie83
Hirtensalat
Gurken-Frischkasetaler mit Garnelen
Mediterranes Brot und Brotchensortiment
Butter, Schmalz

Lessert

Tiramisu
Karamellisierte Vanillecreme
Mango-Mascarponecreme
Spanische Mandeltarte mit Kirschragout
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Buffetvorschlage 2024 — gultig ab 20 Personen
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- 77,45 € pro Person -
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Deftiger Sauerkrauttopf
Kasselerrtucken mit Kartoffelhaube auf Tomaten-Champignongemuse
Schweinebauch mit Honig geschmort, auf grunen Speck-Bohnen
Gebratene Streifen vom Rind mit Gurke und Roter Bete in Champignonrahm
Karpfenfilet im Cornflakesmantel, an Apfel-Zwiebelgemiise und Meerrettichrahm

Semmelknodel, Kapernreis, Knoblauch-Kartoffelwtirfel

Kalbted

Schinken- und Wurstspezialitaten aus der sachsischen Landfleischerei
Hackepeter
Gerauchertes Forellenfilet auf Tomate, garniert mit Sahnemeerrettich
Heringshéckerle auf Schwarzbrottaler
Ké&sebrett garniert mit Friichten
Geftllte Eier mit Salami und gebeiztem Lachs
Sauer eingelegte Bohnen, Champignonsalat
Gurken- und Tomatensalat
Arrangement von Blattsalaten mit Krauterdressing
Hausgemachter Kartoffelsalat

Brot, Brotchen, Butter, Schmalz

LDessert

Dresdner Eierschecke
Sachsische Quarkkeulchen mit heiBen Sauerkirschen

Leipziger Kaffeecreme
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Buffetvorschlage 2024 — gultig ab 20 Personen
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- 66,65 € pro Person -

M’Q/’/fzfa/’/

Bananen-Curry-Suppe
Kasselerrucken mit Ananas und Gorgonzola auf Lauchbett

Lammhtfte mit mediterranen Krautern, geschmort mit Bohnen-Champignons
und Knoblauchjus

Kabeljaufilet mit Tomaten-Krauterhaube, auf Dill-Gurkenragout

Meerrettichreis, Kartoffelgratin, Macairekartoffeln

Keltted

Roastbeef rosa gebraten mit Mixed Pickles und Meerrettich
Medaillons vom Schweinefilet bunt garniert
Zunge vom Schwein an Gemusesalat
Putenbrust an Apfel-Selleriesalat
Schinkenarrangement und ausgewéahlte Késespezialititen

Gebeizter Lachs und Feines aus dem Fischrauch
von Forelle und Makrele

Brot und Brotchen

Butter, Schmalz
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Fruchtiger Gefluigelsalat
Herzhafter Kasesalat im Pastetchen
Bunte Gemuseplatte und Blattsalate

Kartoffelsalat

Desgert
Mohnmousse mit Rumfruchten
Fruchtiger Gelee
Ingwer-Panna-Cotta mit Minz-Pesto
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Buffetvorschlage 2024 — gultig ab 20 Personen

}{Mé@a%é /

- 70,70 € pro Person -
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Zitronengrasessenz mit grianem Curry, feine Gemisejulienne und Celestine
Kaninchenrucken auf Apfel-Zwiebel-Walnussbett, Granatapfelsauce
Geschmorte Kalbsbackchen auf Rote-Zwiebel-Himbeerbett, mit griunem Pfeffer
Forellenfilet in Parmesankruste, auf Tomaten-Spinat

Macairekartoffeln, Tagliarini (ital. Bandnudeln), Parmesan-Wildreis

Kalbted

Spanischer Serrano auf Honigmelone
Medaillons vom Schweinefilet bunt garniert
Putenbrustfilet an Apfel-Sellerie-Salat
Késearrangement mit Fruchten garniert
Hausgebeizter Lachs

Brot, Brotchen und Butter
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Gurken, Tomaten, Bohnen und Champignons

Degyert
Rote Grutze mit Vanillesauce
Créme Brilée

Oberlausitzer Quarkkeulchen mit heiBen Sauerkirschen
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- 13,35 € pro Person -
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Scharfes Tomaten-Kokos-Stippchen
Lammriicken am SpieB, auf fruchtigem Gemusecurry
Brustchen von der Barbarie Ente, Orangen-Rotkohl, Pfeffersauce
Lachspraline auf Trauben-Weinkraut

Mandelreis, Krauterkartoffelchen, Mini-Kartoffelknodel

Kalbted

Késeplatte von deutschen und franzosischen Késespezialitaten
Schweinezunge auf Curry-Gemusesalat
Gefullte Eier mit Edelsalami und Lachs garniert
Lachs-Spinatrolle
Schinkenvariation aus der Landfleischerei
Hausgemachter Hackepeter

Forellenfilet frisch aus dem Raucherofen
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Saisonales Gemiise und Salate mit verschiedenen Dressings
Tomate mit Mozzarella
Geflugelsalat mit Champignons und Ananas

Brot und Brotchen, Butter, Schmalz

LDessert

Dresdner Eierschecke
Creme Briilée

Panna Cotta mit Himbeersauce
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- 71,25 € pro Person -
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Mango-Zucchini-Suppe

Schweinefilet gefilllt mit Schinken und Frischkase, im Speckmantel gebraten,
auf Tomaten-Bohnengemuse und Steinpilzschaum

Rehgeschnetzeltes mit Champignons in Rahm und Brokkoli
Lachs-Fenchel-Gratin
Buntes Marktgemuse

Dauphinekartoffeln, Krauter-Wildreis, Kartoffelgratin

Kalbted

Durrrohrsdorfer Wurst- und Schinkenspezialitaten
Saftiger Kasselerbraten auf Apfel-Sellerie-Salat
Roastbeef mit Sahnemeerrettich
Gerauchertes Forellenfilet auf Tomatenscheiben
Tranchen von gerauchertem Heilbutt
Kleiner Windbeutel mit Frischkasefullung
Kasearrangement mit Fruchten garniert

Dazu reichen wir Brot, Brotchen und Butter
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Gurken, Tomaten, Bohnen und Champignons

Heringssalat

LDessert

Panna Cotta mit Himbeersauce
Fruchtiger Gelee
Mit Rum verfeinerter Obstsalat
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